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PDF SCHEDA TECNICA PRODOTTO 

��"��
�
�	� Petto di pollo con la clavicola e la punta cartilaginea dello sterno. Presenta le caratteristiche 
previste per le carni di pollame di classe A descritte nel Reg. CE 543/2008.
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�	� 2,000 Kg. ca.
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&�"��
��
����""� 12,000 Kg. ca.

	�#���""�$&���� 36

 
&��!�""�
� VASS. 178 R+A 178X178X98  ��� 18 gr. ca. 

 
&����""� CASSA 60X40X14 NUOVA  ��� 0,550 Kg. ca. 

 
&��&���� PALLETS 80 X 120 LEGNO EPAL/EUR  ��� 22,0 Kg. ca.
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�����
���	"��!��
�	�� 0°C < T < 4°C "���%*�
%� 10 giorni
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��
 per 100 g di prodotto !�������	���� 
�� 103,0 Kcal (437,0 Kj)

&�� �
	�� 23,5  g

g

���""
� 1,0  g

	� � Tabella elaborata dall'Istituto Nazionale della Nutrizione.
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carica batterica mesofila 100.000 ufc/g
Escherichia coli 100 ufc/g
Staphilococcus aureus 500 ufc/g
salmonella Limiti di legge
Listeria monocytogenens Limiti di legge
Sostanze inibenti: Limiti di legge

	� �
Valori standard alla consegna.
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