
����������	
��������
���  

��	�
	��
�	��
��������
�� ������������������������������

���
��������
��� �����

�� ���
���!
"
�	�  ����������

PDF SCHEDA TECNICA PRODOTTO 

��"��
�
�	� Fusi di pollo: tibia e fibula unitamente alla muscolatura che li ricopre. Presentano le 
caratteristiche previste delle carni di pollame di classe A descritte nel Reg. CE 543/2008.
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 Carne di pollo
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����""� 9,000 Kg. ca.
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 ��� 20 gr. ca. 

 
&����""� CASSA 59X39X13 T.V.  ��� 0,450 Kg. ca. 

 
&��&���� PALLETS 80 X 120 LEGNO EPAL/EUR  ��� 22,0 Kg. ca.
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%� 13 giorni
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carica batterica mesofila 500.000 ufc/g
Escherichia coli 100 ufc/g
Staphilococcus aureus 500 ufc/g
salmonella limiti di legge
Listeria monocytogenens limiti di legge
SOSTANZE INIBENTI limiti di legge
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Valori standard alla consegna.
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